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Интерес к изучению полифенолов вызван их высокой антиоксидантной активностью, благодаря которой они способны 
снижать риск развития атеросклероза, онкологических и сердечно-сосудистых заболеваний, а также возникновения 
различных мутаций. 

На их основе созданы фармацевтические препараты для лечения и профилактики различных заболеваний. Одними из 
основных источников полифенолных антиоксидантов являются чай и кофе. В этих продуктах присутствуют флавоноиды 
и фенольные кислоты. Содержание полифенолов в чае и кофе служит одним из критериев для аналитического контроля 
качества этих напитков. Перспективным подходом наряду с целевым анализом является получение характеристических 
профилей компонентов пробы с последующей хемометрической обработкой для выявления критериев идентификации и 
качества анализируемых образцов.

Эти задачи ставятся и решаются в данной работе. Определены антиоксиданты полифенольного типа (катехины, 
галловая кислота, хлорогеновая, кофейная, феруловая кислоты и другие) в различных образцах чая и кофе методами 
ОФ ВЭЖХ, капиллярного зонного электрофореза и мицеллярной электрокинетической хроматографии с УФ детектированием 
с выявлением доминирующих аналитов, получением и обработкой характеристических профилей и выявление критериев 
для оценки продукта.

Специальной задачей исследования явилось изучение сортов чая, полученных в Институте цветоводства и 
субтропических культур РАН (г. Сочи) по разработанной методике. Хемометрическая обработка характеристических 
профилей полифенолов в образцах чая, полученных из селекционных Краснодарских чайных кустов, позволит получить 
независимый классификационный критерий новых сортов чая.
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